
 

 

 

 

 

 

Restaurant Week Tasting Menu 

1st Course 

Arugula Salad Granola, Hearts of Palm, Mandarin Oranges, 

 Raisins, Almonds, Coconut Orange Vinaigrette 

‐or‐ 

Bouquet House Salad Mixed Greens, Cherry Tomatoes, Red Onion, Shaved 
Parmesan, Carrots, Roasted Garlic Lemon Herb Vinaigrette 

2nd Course 

Pan Seared Atlantic Salmon Green Beans, Roasted Fennel, & Potato Suzette 
with Roasted Roma Tomato Garlic Butter 

‐or‐ 

Pork Chop Brussel Sprouts, Redskin Potatoes, Parsnip Purée, 

Topped with Bacon and Bleu Cheese 

3rd Course 

Small Cheese Plate 

‐or‐ 

Chocolate Cappuccino Brownie with Vanilla Gelato 
 


